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Nicht nur idylisch gelegen, sondern auch solidarisch bewirtschaftet: Gut Wegscheid im Vaalserquartier

Solidarisches Saisongemuse

Gut Wegscheid ist der erste Hof in Aachen, auf dem solidarische Landwirtschaft (Solawi) betrieben wird.

Gut Wegscheid stehen Kisten mit verschiedenen

Gemiisesorten, in einem Schrank lagern frische
Eier, die Brotregale sind gut gefiillt. Die Mitglieder der
Solawi-Gemeinschaft holen ihren wichentlichen Ern-
teanteil ab. Der Hof liegt im Vaalserquartier, keine 200
Meter von der Vaalser Straf3e entfernt.

An der Wand im Hofladen hingen zwei Tafeln,
auf denen verzeichnet ist, was der Ernteanteil diese
Woche enthilt: Muskat-Kiirbis, Topinambur,
Porree, Chinakohl, Eier. Zusatzlich hat man die Aus-
wahl zwischen Roggen-, Dinkel- und Weizenbrot.
Im hinteren Bereich steht ein Getreidespender —
statt Brot kann man sich auch frisch gemahlenes
Getreide mitnehmen. Die Tafeln sind allerdings nur
grobe Richtwerte; was einem nicht schmeckt, legt
man in den Tauschkorb, um sich dafiir etwas ande-
res zu nehmen. Momentan gibt es ca. 120 Erntebe-
teiligungen, entsprechend hoch ist der Andrang im
Laden: Eltern mit Kindern, Rentner, Studenten — sie
alle laufen zwischen ihren Korben und den Tafeln
hin und her und suchen sich auf dem Weg durch den
Laden zusammen, was ihnen zusteht.

Aber warum ist das Konzept der solidarischen Land-
wirtschaft so attraktiv? ,Nach den zahlreichen Lebens-
mittelskandalen der letzten Jahre haben viele Konsu-
menten das Vertrauen verloren. Sie wollen ganz genau
wissen, woher die Produkte kommen und wie sie ange-
baut werden®, erklart Ulrich Prinz, Griinder der Sola-
wi-Gemeinschaft in Aachen. Er sieht die Motivation
aber auch in einem gesteigerten Bediirfnis nach Nach-
haltigkeit: , Die Leute machen sich immer mehr Gedan-
ken, welchen Einfluss ihr Verhalten auf die Umwelt und
die nachfolgenden Generationen hat.”

Es ist Freitag: Ausgabe. Uberall im Hofladen von
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BEITRAG FUR DIE UMWELT

Monika Brauweiler, Mitglied der Solawi-Gemein-
schaft in Aachen, gehort zu diesen Menschen. Sie
hatte bereits vorher stets im Bioladen eingekauft.
Als sie von dem Solawi-Projekt in Aachen erfuhr,
nahm sie begeistert an der Initiative teil. ,Ich glaube
nicht, dass das biologisch angebaute Gemiise tat-
sdchlich gesiinder ist als das aus dem Supermarkt®,
gibt sie zu, ,aber fiir die Umwelt ist der biologische
Anbau besser, weil weder Pestizide eingesetzt noch
Monokulturen gepflanzt werden. Die Mitglied-
schaft bei der Solawi-Gemeinschaft ist mein Beitrag
fiir die Umwelt.

Das Bewusstsein der Verbraucher steigt. Land-
wirt Daniel Bosse betont, wie wichtig auch Transpa-
renz heutzutage ist: , Fiir den Kunden soll nachvoll-
ziehbar sein, wo das Erzeugnis herkommt und was
drin ist. Er braucht Transparenz und fordert sie ein.
Und er will Verantwortung iibernehmen.”

Das gilt auch fiir die Kosten. Diese werden bei soli-
darischer Landwirtschaft offengelegt. Die Solawi-
Gemeinschaft legt ein Jahresbudget und ein Gehalt
fiir den Landwirt fest. Gewinn macht Bosse nicht:
LSollte es einen Uberschuss geben, kdme der allen
Mitgliedern zugute.“ Der 36-jahrige Agraringenieur
betreibt den Hof seit Anfang 2013. Urspriinglich
stammt Daniel Bosse aus Bonn. Nach dem Schulab-
schluss wollte er in die Entwicklungshilfe. Er studier-
te Agrarwissenschaft in Freising, doch noch wihrend
des Studiums dnderte sich das Ziel: Naturschutz. Er
kehrte zuriick nach Bonn und studierte dort Land-
schaftsokologie. Bei einem Praktikum auf einem
Bio-Bauernhof kam er schliefilich das erste Mal mit
biologischer Landwirtschaft in Beriihrung.

Von Beate Boker

Nach dem Abschluss betrieb Bosse fiir drei Jahre
einen Biohofin Bonn. ,,Um zu sehen, ob‘s klappt und
ob das was fiir uns ist.“ Als die Pachtvertrige nicht
verlingert wurden, musste sich die junge Familie
nach etwas anderem umsehen. Gleichzeitig suchte
die Solawi-Initiative in Aachen um Ulrich Prinz ei-
nen Hof in der Region, auf dem man das Projekt ,,so-
lidarische Landwirtschaft” in die Tat umsetzen
konnte. Also tat man sich zusammen.

Solidarischen Landwirtschaft zeichnet sich da-
durch aus, dass nicht nur die Ernte, sondern auch das
Risiko geteilt wird. ,,Das Risiko fiir einen Ernteausfall
ist recht gering®, erklart Bosse. Da auf Gut Wegscheid
eine Vielfalt von Kulturen angebaut werde, sei es un-
wahrscheinlich, dass wirklich alles auf einmal ausfal-
le. ,Sollte es zu Ernteausfillen kommen, trigt jedes
Mitglied einen kleinen Teil des Risikos."

,DIE NACHFRAGE IST SUPER!*

Als Bosse den Betrieb vor zwei Jahren tibernahm,
waren viele Felder in einem schlechten Zustand.
»Stellenweise erinnerte das an Landgewinnung; so
verbuscht war das alles”, erinnert er sich. Und es wird
noch einige Jahre dauern, bis der Boden optimal ge-
nutzt werden kann. Das bewerkstelligt Bosse durch
nachhaltige Methoden, wie die Kultur- und Sorten-
auswahl, die Art der Bepflanzung und die Technik der
Unkrautbekdmpfung. Er zieht Bilanz: ,Wir sind zwei
Jahre hier und stehen noch ganz am Anfang.“ Den-
noch verzeichnet er Erfolg: ,Die Nachfrage ist super!”

Im Hofladen geben sich derweil die Leute die
Klinke in die Hand. Es ist ein permanentes Ein und
Aus, wihrend es drauflen langsam dunkel wird.
Eine Familie aus Schevenhiitte nimmt fiir ihren
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Ernteanteil gerne den weiten Weg ins Vaalserquar-
tier in Kauf. Dafiir haben sie die Gewissheit, dass
alle Produkte biologisch angebaut sind.

Hinter dem Hofgebaude, auf einer Wiese, die an
die Gallierstrafle grenzt, gackern wihrenddessen
munter ein paar Hiihner zwischen den Obstbaumen.
Seit Mirz 2014 sind knapp 100 Stiick davon auf Gut
Wegscheid zuhause, daher gehoren jetzt auch frische
Eier zum Ernteanteil. Wenn ein Huhn eines Tages kei-
ne Eier mehr legt, wird es geschlachtet. ,Wir haben
lange iiberlegt vor diesem Entschluss®, gesteht Bosse.
Das Schlachten iibernimmt er jedoch nicht selbst.
»Wir werden die Hithner zum Schlachter bringen und
bekommen sie fertig wieder®, erklirt er. Es geht aber
nicht nur um Eier oder Fleisch. In der Biolandwirt-
schaft sind Tiere vor allem fiir eines wichtig: Diinger.
Die 98 Hithner liefern allerdings nicht geniigend
Mist, um die 18 Hektar zwischen Gallierstrae, Gem-
menicher Weg und Neukellerweg zu diingen. Mo-
mentan gibt es eine Futter-Mist-Kooperation mit dem
Michaelshof in Orsbach. ,\Wir liefern das Futter und
kriegen dafiir Mist. Das versetzt uns in die Lage, aus-
reichend Diinger zur Verfiigung zu haben, obwohl
wir kein eigenes Vieh halten.

,EINE ILLUSTRE MISCHUNG*

Eine bestimmte Klientel gibt es bei der Solawi- Ge-
meinschaft auf Gut Wegscheid nicht. ,Unsere Mitglie-
der sind schon eine illustre Mischung®, erzihlt Bosse
amiisiert, ,Studenten, Doktoranden, Berufstitige,
Rentner — alles ist dabei. Im zweiten Jahr sind viele
Familien mit kleinen Kindern hinzugekommen, das

Unsere Mitglieder sind
schon eine illustre
Mischung — Studenten,
Doktoranden, Berufstatige,
Rentner - alles ist dabei.

Agraringenieur Daniel Bosse

hatten wir im ersten Jahr nicht.” Und weiteres Wachs-
tum ist moglich, dafiir bedarfes allerdings neuen Per-
sonals. ,Vom Boden her geht noch einiges, nur von
der Arbeitskraft und der Logistik her ist es begrenzt*,
konstatiert Bosse. Langsam wird der Aufwand fiir ihn
allein zu groff — und auch der Platz im Hofladen wird
bald nicht mehr ausreichen.

Am Abend ldsst der Andrang im Hofladen lang-
sam nach. Drauflen wird es dunkel, es regnet. Nur
noch vereinzelt betreten Leute den Laden. Leere
Kisten stehen herum, das Brotregal ist geleert.

Eine Frau steht unschliissig vor dem Tauschkorb, in
dem mehrere Topanimbur-Wurzeln liegen. ,Wie
schmeckt Topanimbur eigentlich?®, fragt sie in den
Hofladen hinein. Eine dltere Frau gesellt sich hilfsbe-
reit zu ihr: ,Wie Kartoffel, nur etwas stifder. Und sehr,
sehr lecker.” Man hilft sich. Schliefélich ist man soli-
darisch. \

A gut-wegscheid.de
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Foto: Beate Boker

Der Hofladen von Gut Wegscheid
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Bio-dynamisch fasten

— Korper, Seele und Geist entlasten

Vvoelkel

Die Naturkostsafterei

Fasten mit wertvollen Demeter-Sdften bedeutet weder Hunger
noch Mangel. Fasten heif3t: Freiwilliger Verzicht auf Nahrung —
nur trinken. Beim Saftfasten werden dem Organismus durch Sdfte
auch Vitamine, Mineralstoffe und (in einem geringen Ma(3) auch
Kalorien gugefiihrt.

Der Voelkel-Fastenkasten, eine Empfehlung von Ridiger Dahlke,
Arzt fir Naturheilweisen und Autor.

Erfahren Sie mehr tiber das Saftfasten unter:
wwuw.voelkeljuice.de




